Obsah programu konferencie

Davame Vam do pozornosti mimoriadne atraktivny obsah programu MikulaSskej

konferencie vratane kvalitnych odbornych vstupov :

1.den - 06.12.2023 — streda

11:00 - Zahajenie - vystipenie hosti — konferenciu moderuje Stefan SKRUCANY

v

Ocenovanie zamestnancov za prinos v oblasti Skolského stravovania
na Slovensku

Obed

Priznavanie dotacie na podporu vychovy k stravovacim navykom
dietat’a a jej pouzitie - Ing. Illdikd Polacekova, riaditefka odboru socialnej
pomoci a stratégie socialnej politiky - MPSVR SR, Mgr. Alena Klimanova,
riaditelka odboru pomoci v hmotnej nidzi a $tatnych socialnych davok - UPSVR
rodiny SR.

Manazment dokumentov zariadenia Skolského stravovania z pohladu
hygieny - Ing. Martina BakoSova, Poradca a Skolitel v hygiene

Volny program — moznost vyuzit bohaté hotelové sluzby s vysokym
standardom poskytovania (2 bazeny, 2 saunové samostatné svety PLESNIVEC
a PRASLICKA, bowling, biliard, fitnes centrum a i.)

Vecera

19:00 — Spolocensky vecer spojeny s obCerstvenim a kulturnym programom,
moderuje a spieva Stefan SKRUCANY

2.den - 07.12 2023 — Stvrtok

07:00 — 08:00 Ranajky

v

Lie€ivky natanieri v Skolskej jedalni — MVDr. Olga Luptakova PhD., expert na
kvalitu a bezpe€nost potravin, Regionalna veterinarna a potravinova sprava



Zvolen, podporovatelka rozvoja tradi€nej gastrondmie v regione a odbornicka
legislativy v oblasti produkcie potravin, predsedni¢ka OZ Tradi¢na chut regionov,
podpredsednitka Slow Food Banska Bystrica.

v' Kurz kuchar — prezentacia akreditovaného vzdelavacieho programu -
PaedDr. Andrea Kladekova, riaditelka SOS Gastrondmie a sluzieb, SDH 3
v PreSove. Praktické ukazky priebehu kurzu s akreditaciou ministerstva Skolstva,
fotodokumentacia vzdelavacich aktivit poCas kurzu a zaverecnych skusok a pod.

v" Verejné obstaravanie potravinovych komodit - prakticka aplikacia v praxi
- Mgr. Oliver Kovacs, — odborne spésobila osoba pre VO. Praktické ukazky
jednoduchych postupov pri obstaravani potravin do sSkolskych kuchyn v sulade
s platnou legislativou.

v" Moznosti modernizacie zariadeni Skolského stravovania z EU fondov — Ing.
Milan Lesnak, EUprojects s.r.o., KoSice

v Zaver konferencie a obed

Informacie o hoteli

Luxusny Wellness Hotel Chopok**** v pohori Nizke Tatry poskytuje prijemné a
kvalitné ubytovanie v Jasnej a svojim dizajnom a vysokym sStandardom
poskytovanych sluzieb uspokoji poziadavky tych najnarocnejSich klientov.
Wellness Hotel Chopok **** poskytuje Siroké zazemie pre konanie kongresov a
firemnych akcii.

Cas vo Wellness Hoteli Chopok**** v stredisku Jasna, Nizke Tatry je postaveny na
zazitkoch. 2 bazény, 2 saunové svety, dvojnasobny relax. Jedine¢nost hotela
spociva v ponuke 2 samostatnych saunovych svetov s bazénom - saunovy svet
s bazénom osobitne pre rodiny s detmi (PLESNIVEC) a samostatny saunovy svet
s bazénom pre dospelych (osoby nad 16 rokov) hfadajucich ticho vodnej pary
(PRASLICKA).

Vybavenie hotela - Wellness Hotel Chopok **** sa teSi svojej oblube vd’aka bohatym
hotelovym sluzbam:

e bazén (15 x 7,5m) a saunovy svet Plesnivec pre rodiny s det'mi



o bazén (20 x 8m) a saunovy svet Praslicke len pre dospelé osoby (osoby nad
16 rokov)
e hotelové skibusy

e lyZiaren
e 7xbowling
e 4xbiliard

o fitnes centrum

TeSime sa na vas !

Vasa

1.ASKOS

prva asociac



