1.ASKOS

prva

Akreditovany rekvalifikaény kurz kuchar

Pocet hodin: 500
Pocet hodin teérie: 200 (moznost absolvovat aj distan¢nou formou)

Pocet hodin praxe: 300 (moznost absolvovat aj na viastnej prevadzke na zaklade
uzavretej zmluvy so vzdelavacou instituciou, ktora kurz realizuje)

Podmienkou je absolvovanie lekarskeho vySetrenia pre pracovnikov v potravinarstve.

Obsah rekvalifikacného kurzu :

Hygiena a sanitacia v gastrondmii

Kvalita vstupnych surovin a ich hodnotenie, zasady zdravej vyZivy
Technologické postupy a ich uplathovanie v gastronomii

Zakladné ekonomické pojmy

Prakticka priprava jedal — polievky, omacky, jedla z masa jatoCnych zvierat, zo
zveriny, hydiny a ryb, syrové a vajeCné jedla, prilohy, bezmasité jedla,
predjedla, jedla studenej kuchyne a mucniky

YVVVYYVY

Kurz je ukonCovany zavereCnou skuskou z teoretickej aj praktickej Casti,
ktoru je potrebné absolvovat prezencnou formou
v sidle SOS Gastronémie a sluzieb v PreSove.

Vysledkom kurzu je OSVEDCENIE o absolvovani vzdelavacieho programu
akreditovaného Ministerstvom Skolstva, vedy, vyskumu a mladeze SR

Cena kurzu pre élena 1.ASKOS : 450 € (moznost’ uhradit’ na splatky)




